
lundi 06 juillet mardi 07 juillet mercredi 08 juillet jeudi 09 juillet vendredi 10 juillet
SALADE DE RIZ BIO TOMATE 

VINAIGRETTE BASILIC
CONCOMBRES VINAIGRETTE 

FROMAGE AIL ET FINES HERBES PIZZA AU FROMAGE

ROUGAIL DE SAUCISSE* / ROULE 
VÉGÉTALE

PAUPIETTE DE VEAU/ PAVÉ DE 
MERLU MSC SAUCE 

PROVENçALE
BOLOGNAISE DE LENTILLE BIO RÔTI DE DINDE MAYONNAISE/ 

THON MAYONNAISE BRANDADE DE COLIN MSC A LA 
PUREE DE CAROTTES

POMMES DE TERRE RISSOLÉES HARICOTS VERTS BIO À L'AIL PENNE BIO SALADE DE POMMES DE TERRE 
TOMATES ET MAÏS

CAMEMBERT BIO EMMENTAL BIO RÂPÉ YAOURT NATURE SUCRÉ LOCAL

MELON MOUSSE AU CHOCOLAT COMPOTE FRAÎCHE POMME BIO 
FRAMBOISE FRUIT DE SAISON TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES 

DU CHEF
Jeudi, menus Canada

lundi 13 juillet mardi 14 juillet mercredi 15 juillet jeudi 16 juillet vendredi 17 juillet
CAROTTES RÂPÉES BIO 

RÉGIONALES VINAIGRETTE
TABOULÉ ESTIVAL (SEMOULE 

BIO)
SALADE VERTE VINAIGRETTE 

CRANBERRIES OEUF DUR MAYONNAISE

ÉMINCÉ DE CUISSE DE POULET/ 
FILET DE COLIN MSC SAUCE AU 

THYM

POISSON BLANC MSC MEUNIERE/ 
CITRON

POUTINE REVISITÉE (EFFILOCHÉ 
DE PORC* OU E GRAINE 

VÉGÉTARIEN SAUCE POUTINE)
GRATIN DE FUSILLIS BIO AUX 

LEGUMES D'ETE
PETITS POIS CE2 FERIE COURGETTES BÉCHAMEL FRITES AU FOUR

CHEDDAR RÂPÉ

COMPOTE IND CRÈME PRALINE GATEAU DU CHEF AU SIROP 
D'ERABLE FRUIT DE SAISON

lundi 20 juillet mardi 21 juillet mercredi 22 juillet jeudi 23 juillet vendredi 24 juillet

MELON JAUNE MACÉDOINE MAYONNAISE TOMATE VINAIGRETTE FAçON 
CAESAR

SAUTÉ DE DINDE FR SAUCE 
CHORIZO/ 

FILET DE COLIN MSC SAUCE 
CRÈME

BOLOGNAISE DE LENTILLES BIO 
RÔTI DE PORC* ISSU DE PORC 

LABEL ROUGE AUX OLIVES/ 
GALETTE VÉGÉTARIENNE

CORDON BLEU DE DINDE FR/ 
PAVÉ FROMAGER

FILET DE LIMANDE MSC SAUCE 
PAPRIKA

BLÉ PILAF MACARONIS BIO SEMOULE BIO RATATOUILLE RIZ BIO PILAF
YAOURT AROMATISÉ GOUDA BIO VACHE QUI RIT BIO

FLAN CHOCOLAT LIÉGEOIS VANILLE FRUIT DE SAISON GÂTEAU DU CHEF AUX FRUITS 
ROUGES

lundi 27 juillet mardi 28 juillet mercredi 29 juillet jeudi 30 juillet vendredi 31 juillet
CAROTTES RÂPÉES BIO 

RÉGIONALES VINAIGRETTE À 
l'AIL

SALADE DE PERLES TOMATE 
MAÏS VINAIGRETTE BALSAMIQUE PASTÈQUE

GRATIN DE GNOCCHIS DE 
POMME DE TERRE, COURGETTE, 

CHÈVRE

MORCEAUX DE POISSON MSC 
AU FOUR

RÔTI DE DINDE FROID 
MAYONNAISE/ THON 

MAYONNAISE LASAGNES AU BOEUF/ 
LASAGNES VÉGÉTARIENNES

SAUCISSE DE PORC* CE2/ 
SAUCISSE VÉGÉTALE

EPINARDS A LA VACHE QUI RIT SALADE DE RIZ BIO TOMATE 
MAÏS VINAIGRETTE PURÉE DE POMMES DE TERRE

MIMOLETTE BIO VERRE DE LAIT BIO

MELON FRUIT DE SAISON YAOURT A BOIRE CREME DESSERT REGIONALE A 
LA VANILLE CAKE DU CHEF AUX PÊCHES

RESTAURATION CENTRES DE LOISIRS
MENUS  Terre de Picardie -  DU 06 AU 31 JUILLET 2026    

PRODUIT BIO 

PRODUIT
LABELLISÉ


