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Vendredi, dégustons un menu rose ! Vendredi, fétons Paques

A

, : | PRODUIT BIO Menuw Rese le 14 mans

lundi 10 mars mardi 11 mars mercredi 12 mars jeudi 13 mars vendredi 14 mars ‘ lundi 21 avril mardi 22 avril mercredi 23 avril jeudi 24 avril vendredi 25 avril

BOULETTES AU BOEUF/

EMINCE DE CUISSE DE EMINCE DE CUISSE DE

BOULETTES
POULEC':I'I{IZ)II\\,IIIEIIE;EJ(')I'ESSAUCE CREPE AU FROMAGE HACHIS PARMENTIER/ RADIS ROSES ET BEURRE VEGETARIENNES SAUCE AUX POULETCOUSCOUS FACON OEUF DUR MIMOSA
HACHIS AU FROMAGE A LA OIGNONS
PUREE DE
EGRAINE VEGETAL DE FERIE MELANGE DE PETITS POIS FILET DE
SAUCE AUX EPICES CAROTTES SAUCE BEARNAISE
TORTELLINIS AU FROMAGE
BROCOLIS/ POMMES DE SAUCE CREME A LA TOMATE
TOMME BLANCHE SAINT PAULIN TERRE REGIONALES SUISSE AUX FRUITS EMMENTAL POMME PINS
BECHAMEL
] GATEAU AUX PRALINES COMPOTE POMME . -
FRUIT DE SAISON CREME DESSERT VANILLE FRUIT DE SAISON COMPOTE INDIVIDUELLE ROSES DU CHEE FRUIT DE SAISON FRAMBOISE INDIVIDUELLE YAOURT AROMATISE LOCAL DONUT DE PAQUES
lundi 17 mars mardi 18 mars mercredi 19 mars jeudi 20 mars vendredi 21 mars lundi 28 avril mardi 29 avril mercredi 30 avril jeudi 01 mai vendredi 02 mai
ROTI DE DINDE/ POISSON  TABOULE D'HIVER (SEMOULE CAKE EMMENTAL NEMS AU POULET/ NEM AUX EMINCE VEGETAL DE SALADE VERTE VINAIGRETTE
BRI ONNAISE BLANC SAUCE BERCY BIO) MIMOLETTE DU CHEF LEGUMES SAUCE BASQUAISE HRYERDSETSECRE PERSILLEE
BOULETTES AU BOEUF/
BOLOGNAISE DE 19::;:ENRDEEG|I:(§)£" AI\:I_IIEEZ [I;I_IE_ BOULETTES JAMBON/ PANE VEGETAL AU ROTI DE DINDE/ POISSON AU BLE PILAE BOLO(B;:;C(I)S (I;EN':[:S?EOEUF/
VEGETARIE_:_\ll-r;lYEI: SAUCE AU FROMAGE FOUR SAUCE ROMARIN VEGETARIENNE BRANDADE DE A
LA PUREE DE CAROTTES
PETIT MOULE NATURE CARRE LIGUEIL PETITS POIS PERSILLES MIMOLETTE SPAGHETTIS FERIE
FLAN NAPPE CARAMEL FRUIT DE SAISON DONUT LIEGEOIS CHOCOLAT YAOURT SUCRE REGIONAL FRUIT DE SAISON CHOUX A LA CREME CREME CHOCOLAT FLAN NAPPE CARAMEL
lundi 24 mars mardi 25 mars mercredi 26 mars jeudi 27 mars vendredi 28 mars lundi 05 mai mardi 06 mai mercredi 07 mai jeudi 08 mai vendredi 09 mai
MELANGE DE . SALADE ICEBERG
SAUCI:(S)FJB: VSI;I- (l:EA: ABLOURGI ET MAIS P OIEslglgﬁ I;:E CDE"i[l)JECFUmRRY REGIONALES VINAIGRETTE CHIP?/EQLA_‘I{ARLOULE BEIGSN :JgED_:_E A(;erkgl\élARs VINAIGRETTE A LA OMELETTE DU CHEF
VINAIGRETTE PERSILLEE A L'ORANGE FRAMBOISE
PUREE DE POMMES DE BOULE-I(-)TUELSE?'[I'JEI;OEUFI (HGRELETES DEROYEEN
TERRE OMELETTE (MEA) DU CHEF VEGETARIENNES SAUCE MAREE FRAICHE FR remE SAUCE POTATOES/ MAYONNAISE
FACON BOURGUIGNON
BRIE BLE/ RATATOUILLE FRITES BROCOLIS BUCI-I\IIIEE-II-_TNZIIE'E LAIL YAOURT SUCRE REGIONAL BIEPCOLIS AUX OIGNONS/ FERIE TOMME BLANCHE
COMPOTE FRAICHE TARTE AUX POIRES . GATEAU A LA RHUBARBE DU
VANILLE YAOURT AROMATISE FLAN VANILLE FRUIT DE SAISON BOURDALOUE DU CHEF LIEGEOIS VANILLE FRUIT DE SAISON CHEF COMPOTE INDIVIDUELLE
.‘ 1%
lundi 31 mars mardi 01 avril mercredi 02 avril jeudi 03 avril vendredi 04 avril
NUGGETS DE POULET PANE/ SALADE DE PERLES PAUPIETTE DE VEAU FR/
NUGGETS DE POISSON VINAIGRETTE A LA SAUCE
KETCHUP MOUTARDE PROVENCALE GRATIN DE PATES AU
FROMAGE
POMMES DE TERRE
RISSOLEES
CARRE LIGUEIL TOMME BLANCHE
; COMPOTE FRAICHE MOUSSE AU CHOCOLAT AU
FRUIT DE SAISON GAUFRE LIEGEOISE FRUIT DE SAISON RHUBARBE LAIT
: | _— ..- : : ot : . - ; 3 2 A - » ‘ ‘ }. >
Menus susceptibles de variations sous reserve des=appidVisio] |




